DCMAINE

AMADIEU

COTES DU RHONE
VILLAGES

2023
AOC COTES DU RHONE VILLAGES ROSE

CERTIFIE AGRICULTURE
BIOLOGIQUE ET BIODYNAMIQUE

CEPAGES
Grenache 70%, Syrah 30%

SOLS
Terrasses argilo-calcaires.

CONDUITE DE LAVIGNE
Les sols sontsoitlabourés soitenherbés.
Rendement maitrisé par ébourgeonnage.

VINIFICATION ET ELEVAGE
La fermentation est réalisée a une
température comprise entre 15 et 17°C. Le
molt est obtenu par saignée et/ou
pressurage direct.

MISE EN BOUTEILLE

Vin noncollé, filtration stérile.
Assemblageet unique mise enbouteille du
millésime

Production : 2 000bouteilles

Mise en bouteilles le 21/03/2024
Jour FRUIT
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Tél/Fax : +33 (0)4 90 66 03 48

Email : contact@domainedesamadieu.com Site : www.domainedesamadieu.com

SCEA Corine et Yves Jean HOUSER, Quartier Beauregard, 84290 CAIRANNE
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ORGANIC AND BIODYNAMIC
FARMING CERTIFIED

GRAPE VARIETIES
Grenache 70 %, Syrah 30 %

SOILS
Clayed-limey terraces.

VINE GROWING

Soils are ploughed or under grass
Theyield of the vineyardis controlled by
bud removal.

VINIFICATION ANG AGEING

The temperature of the fermentation is
controlled and maintained between 15
and 17 °C. The mustis obtained by saignee
and/or direct pressure.

BOTTLING

No fining, filtering.

Assembly and one sole bottling session per
vintage.

Production : 166 cases

Bottling on 2024/03/21
Day FRUIT
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Port : +33 (0)6 87 72 85 42
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